ENTRADAS

Empanada Argentina

Chorizo queso / Jamon Ibérico queso
Rajas elote queso / Huitlacoche queso
Queso Gouda / Picadillo

Queso Fundido

Champinones / Chistorra
Tocino / Chorizo / Rajas

Queso Provoleta 200 gr
Cecina de Res Frita 100 gr
Chicharron de Rib Eye 400 gr
Chicharron de la Ramos 500 gr
Chinchulines 300 gr
Chistorra 200gr
Huesos Tuetaneros

Mollejas de Res 390 gr
Camarones Roca 250 gr
Coliflor Rostizada Trufada 400-450 gr
Frijoles con “Veneno”

Guacamole de la Casa 400 gr
Perejil Frito con Tocino 150 gr
Portobello al Ajillo 200gr

SOPAS

Sopa Azteca 350ml $180
Jugo de Carne 350mlL $180
Crema de Pimiento Rojo con Elote 350mt $180
Crema de Chile Poblano con Elote 350mlL $180

ENSALADAS

Verduras al Grill 450-500gr  $230
Alcachofa Rostizada y Esparragos 380gr $280

César Tradicional 200gr  $190
380gr $250
César con Pollo 200gr  $210
380gr $270
Sancho 200gr  $190
380gr $250
Zarzamoray Queso de Cabra 200gr  $190
380gr $250
Malandante 200gr  $190

380gr  $250

TODOS LOS PESOS SON APROXIMADOS EN CRUDO, ANTES DE CUALQUIER PROCESO
DE ELABORACION Q COCCION. NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.



TACOS SANCHO

Alas Brasas Por pieza
Marlin 80gr $90
Camardn al Queso 80gr $90
Chicharrén Prensado 80gr $80
Orden de 3 piezas
Gaoneras 200gr $370
Camaron estilo Ensenada 180gr $310
Lengua de Res Tatemada 180gr $310
Sirloin con Tuétano 240gr  $370

PASTA CACEROLA

Spaguetti o Fetuccini

Pomodoro 340gr  $250
Burro 340gr  $250
Parmesana 340gr  $250
Bolognesa 340gr  $250
Alfredo 340gr  $250
Fetuccini Trufado con 340gr  $290

Champinones Portobello

SABORES DEL MAR

Salmon a las Brasas 300gr $390
Camarones U-12 260gr  $420
Ajillo / Parrilla / Empanizado / Mantequilla

Filete de Pescado 250gr  $350

Ajillo / Parrilla / Empanizado / Mantequilla

CORTES IMPORTADOS

Bife de Chorizo 350-400gr
Vacio Argentino 350 - 400 gr
Top Sirloin 350-400gr

Rib Eye 350-400gr
New York 350-400gr

Rib Eye 350-400gr
Arrachera Marinada 350-400gr
Cowboy 430 - 2900 gr
Pechuga de Pollo 350-400gr

TODOS LOS PESOS SON APROXIMADOS EN CRUDO, ANTES DE CUALQUIER PROCESO
DE ELABORACION 0 COCCION. NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.



EL CORAZON DE
NUESTRA COCINA

COSTILLAS DE SANCHO

B.B.Q. / Diabla / Chabacano / Pastor
Tamarindo / Ciruela / Mostaza / Chipotle
Mexicana Verde / Jamaica Agri-Picante

Tradicional 4600gr  $620
Mediana 400gr  $510

PARA COMPARTIR

Elige como deseas prepararlo: a las Brasas o Flameado

Rib Eye Magnum 850-900gr  $1,650
Vacio Argentino 850-900gr $1,410
Churrasco Magnum 850-900gr $1,410
Picana 600-750gr  $1,410
Canade Filete 750-800gr  $1,100

Barbacoa de Picana 500-600gr $1,410

PLANCHA CANIBAL

2 Top Sirloin o 2 Bife de Chorizo
Costilla de Cerdo
Cowboy

$2,600

PLANCHA MAR Y TIERRA

Churrasco Magnum o Rib Eye Magnum ¢ Picana
Camarones

$2.330

PARRILLADAS

Para 3 6 4 personas

Campirana de Arrachera 1,000 gr
Fajitas de Arrachera

Sancho Especial 1,200 gr
Fajitas de Pollo

Fajitas de Arrachera

Costilla de Cerdo




COMPLEMENTOS ESPECIALES

Papa al horno 300gr $135

Aderezada a tu eleccion:
Queso / Tocino / Chorizo
Champifiones / Crema / Rajas

Papas a la Francesa 400gr  $110
Papas a la Francesa Trufadas 300gr $135
Puré de Papa 200gr  $110
Corn Ribs 4 piezas $ 110
MENU INFANTIL
Fajitas de Arrachera 200gr  $290
Nuggets de Pollo 200gr  $125
Spaguetti Bologhesa 250gr  $135
Pizza Individual 150gr  $135

POSTRES

Brownie con Nieve

Pastel con Almendras
Pastel de Zanahoria
Bomba de Chocolate
Mostachon
Fresa o Frutos Rojos

Platano con Dulce de Leche

Pastel de Campechanas

Flan de Cajeta

Flan de Cajeta con Nieve
Creme Brulé

Helados

BEBIDAS

Agua Natural 600ml  $50
Refresco 3/5ml - $60
Vaso de Jugo 300mlL  $50
Limonada o Naranjada 300ml  $50
Jarra15L  $180
Limonada o Naranjada 300mlL  $90
De Frutos Rojos Jarra15L  $255
Carajillo Tradicional $ 190
Carajillo Ahumado $ 190
"NESPRESSO.
Café Expresso $ 65
Café Expresso Doble $ 130
Café Expresso Cortado $ 65
Café Americano $ 65
Café Capuchino $ 75

Té $ 50



